
CHÉRIE
CHÉRIE, cherish the moment

ENJOY

Welkom bij Chérie, waar we het beste kiezen om samen
te beleven. Denk: heerlijke gerechtjes, verrassende
smaken en alles bedoeld om te delen. Niet klassiek
tafelen, maar stijlvol samen genieten.



START MET EEN APERITIEF!

PINOT NOIR ·  FRANKRIJK
Licht rood ·  rood fruit ·  kersen ·  zachte taninnes 

LUNA DE ANA TINTO · TEMPRANILLO · SPANJE
Zwart fruit ·  vanille ·  peper

M – SELECTION SAUVIGNON BLANC
Elegant & fris bloemen · tropisch fruit · peer ·
abrikoos

LUNA DE ANA BLANCO ·  VERDEJO ·  SPANJE 
Limoen ·  venkel ·  tropisch fruit ·  grapefruitschil

ZIMMERMANN ·  GRUNER VELTLINER ·  OOSTENRIJK 
Groene appel ·  perzik ·  lichte peper ·  milde zuren

J. DE VILLEBOIS ·  SAUVIGNON BLANC ·  VAL DE LOIRE
Fris ·  citrus ·  groen fruit ·  gras
 
 

 

WIJNEN

COCKTAILS

ESPRESSO MARTINI 
vodka · koffielikeur ·

espresso
9.50

PORNSTAR
MARTINI 

vodka ·
passievruchtensap ·
passievruchtenlikeur

9.50

MOJITO 
blanke rum ·

limoensap · munt ·
bruiswater

9.50

7.50

5.75

5.25

5.75

6.50

6.50



STEAK TARTAAR 16.50
kleine brioche · piccalillymayonaise · ingelegde
sjalot · Parmezaans krokantje
          
TONIJN TATAKI  17.50                                                     
Soja dressing · sesam · gember · avocado ·
little gem  

EENDENBORST 16.50
vijgen compote ·  balsamico ·  geroosterde
nootjes · rucola 

BRUSCHETTA TRIO 16.50
tomaten ·  basilicum ·  pesto 
geitenkaas ·  honing ·  biet ·  balsamico 
paddenstoelen tartaar ·  truffelmayonaise  

GEROOSTERDE BLOEMKOOL 15.50
romesco saus ·  geroosterde amandelen ·
kruidenolie

TEMPEH 15.50
soja ·  gember ·  sesam ·  bosui ·  chili vlokken  

DINER GERECHTEN

DI
NE

RE
N

CHÉRIE

17:00 · 21:00



GEVULDE NAANTA'S  15.50
kip · sriracha mayonaise ·  little gem ·  tomaat 
pulled pork ·  BBQ saus ·  bosui ·  gefrituurde ui 
          
BUIKSPEK  17.50                                                     
kimchi ·  groenten ·  rijst ·  zoet-zure
komkommer

DUBBELE SUKADE 17.50
truffeljus ·  groenten ·  aardappelkoek 

BAVETTE 18.50
chimichurri ·  gefrituurde uienringen ·
rosevalaardappel

KABELJAUW 17.50
hutspot ·  romige saus van Groningse mosterd

ORZO 15.50
Halloumi ·  harissa ·  ui ·  knoflook · spinazie

 

 

DINER GERECHTEN 17:00 · 21:00



DESSERTS

KAASPLANK 14.00
Brie ·  chèvre frais ·  Manchego ·  gorgonzola,
Époisses ·  vijgencompote ·  notenbrood
          
CHOCOLADE MOUSSE  9.00                                                     
bosvruchtengel ·  slagroom ·  chocolade
schaafsel 

DUBAI BAVAROIS  9.50
Mango-ijs · pistache   

 

17:00 · 21:00



TOT ZIENS!
CHÉRIE, cherish the moment

www.brasseriecherie.com


